SZPiGM 3820/62/2018

SPECYFIKACJA

ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia:

Dostawa wyrobéw miesnych z drobiu

Tryb zamoOwienia: przetarg nieograniczony

Zamawiajacy: Szpital Specjalistyczny w Brzozowie, Podkarpacki Os$rodek
Onkologiczny Im. Ks. B. Markiewicza



1. Zamawiajacy:

Szpital ~ Specjalistyczny ~w  Brzozowie,  Podkarpacki =~ Os$rodek  Onkologiczny
Im. Ks. B. Markiewicza, 36-200 Brzozow, ul. Ks. J. Bielawskiego 18

Tel, Fax. (013) 4309587

www.szpital-brzozow.pl

zampub@szpital-brzozow.pl

2. Przedmiot zamdwienia:
Przedmiotem zamowienia jest sukcesywny zakup mig¢sa drobiowego 1 wyrobow z migsa
drobiowego.

Wykaz §rodkow i substancji ktore nie powinny by¢ zawarte w wedlinach przy zywieniu
chorych:

Produkty powinny zawierac:
e min. 60 % migsa w produkcie
e 12 gbiatka w 100 g produktu
e 5 gtluszezu w 100 g produktu

Na produktach obowigzkowo oznaczenie warto$ci kalorycznej produktu (oraz zawartosci
biatka, thuszczu, weglowodanéw, sodu) oraz GDA produktu.

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej
dokumenty powotane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tagcznie
ze zmianami).

— PN-A-82062 Przetwory migsne — Wedliny — Badania organoleptyczne i fizyczne

— PN-ISO 1444 Migso 1 przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci tluszczu wolnego

— PN-A-82112 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartosci soli kuchenne;j

— PN-A-82059 Przetwory migsne — Wykrywanie i oznaczanie zawartosci skrobi

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych (Dz. U. L 338
222.12.2005, s 1 z pézn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w §rodkach spozywcezych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych (Dz. U. 2010 nr 232 poz. 1525 z p6zn. zm.)

Lp. Opis przedmiotu zamoéwienia

1 Filet z indyka b/k. 700

Element z tuszki indyczej obejmujacy migsien piersiowo
powierzchniowy 1/lub glgboki bez przylegajacej skory, w catosci lub
podzielony na czgsci (nie wiecej niz dwie).

Wyglad — mig$nie piersiowe pozbawione skory, kosci 1 §ciggien czyste,
wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub
krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza si¢ niewielkie
rozerwania i nacigcia mie$ni powstate podczas oddzielania od skory



mailto:zampub@szpital-brzozow.pl

i koscca.
Barwa — naturalna, jasnor6zowa, charakterystyczna dla migsni
piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mieg$niach.
Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa indyczego,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu
mig¢sa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.
Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem.
Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym
prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikow badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwato$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte
pokrywa i oplombowane pieczgcig producenta w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, ple$ni i uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zalaczona etykieta
zawierajagca minimum nastgpujace dane:

e nazwe produktu,
termin przydatnosci do spozycia,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Pasztet prochowicki.

Wedlina podrobowa wyprodukowana z migsa drobiowego (indyczego,
kurzego) oraz watroby kurczecej bez dodatku krwi spozywczej, parzona.
Zawarto$¢ miesa drobiowego i skorek drobiowych 6 — 8 %. Pakowany
w aluformie 135 g.

Wyglad ogolny — powierzchnia czysta, niedopuszczalne zabrudzenia,
o$lizgto$¢ 1 naloty plesni.

Konsystencja i struktura — smarowna, jedrna, jednolita.

Barwa — na przekroju szara, szaro kremowa do rozowej,
niedopuszczalna niejednolito$¢ barwy.

Smak i zapach — charakterystyczny dla wedliny podrobowej, parzonej,
wyczuwalne przyprawy i posmak watrobowy, niedopuszczalny smak i
zapach §wiadczacy o nieswiezos$ci lub inny obcy.

Wymagania chemiczne:

Zawartos¢ thuszczu, utamek masowy wynoszacy % nie wigcej niz 60 %
(wg PN-ISO 1444).

Zawarto$¢ chlorku sodu, utamek masowy wynoszacy % nie wigcej niz
3 % (wg PN-A-82112).
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Zawartos¢ skrobi, utamek masowy wynoszacy % nie wiecej niz 6 % (wg
PN-A-82059).
Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji
dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujagcym
prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwato$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, zamknigte
pokrywa i oplombowane pieczgciag producenta w sposob
uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
I zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, ple$ni i uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zalgczona etykieta
zawierajgca minimum nast¢pujace dane:

e nazwe produktu,
termin przydatno$ci do spozycia,
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Filet z kurczaka b/k.

Element z tuszki kurzej obejmujacy migsien piersiowo powierzchniowy
i/lub gleboki bez przylegajacej skory, w catosci lub podzielony na czgsci
(nie wigcej niz dwie).

Wyglad — mig$nie piersiowe pozbawione skory, kosci i $ciggien czyste,
wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub
krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza si¢ niewielkie
rozerwania i naci¢cia mig$ni powstate podczas oddzielania od skory

i kosc¢ca.

Barwa — naturalna, jasnor6zowa, charakterystyczna dla migsni
piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mig$niach.
Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa kurzego,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu
migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.

Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym
prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwatos¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do
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magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, zamknigte
pokrywa i oplombowane pieczgcig producenta w sposob
uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, ple$ni i uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zatgczona etykieta
zawierajagca minimum nastepujace dane:

e nazwe produktu,
termin przydatnosci do spozycia,
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Udka z kurczaka Swieze

Element tuszki kurczgcej obejmujacy kosci — udowa, piszczelowg i
strzalkowa, 1acznie z otaczajacymi ja migsniami. Dwa cigcia wykonuje
si¢ w stawach.
Wyglad — noga wlasciwie umigsniona, prawidlowo wykrwawiona i
ocieknieta, linie cigcia rowne, gladkie, powierzchnia powinna by¢
czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi, dopuszcza si¢ niewielkie naciecia skory i migsni
przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza si¢ migsni i skory nie
zwigzanych ze sobg.
Barwa — barwa mig$ni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza si¢
wylewow krwawych w migéniach, skora bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia.
Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu
migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.
Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym
prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwatos$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte
pokrywa 1 oplombowane pieczecig producenta w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
I zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zalaczona etykieta
zawierajgca minimum nastepujace dane:

e nazwg¢ produktu,
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termin przydatnosci do spozycia,

nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Udziec trybowany z indyka.

Element tuszki indyczej obejmujacy migsnie otaczajace kosci — udowa,
piszczelowg i strzatkowg. Dwa cigcia wykonuje si¢ w stawach oraz
rozcigcia wzdluz elementu. Element pozbawiony czgsci twardych.
Wyglad — powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, dopuszcza si¢
niewielkie nacigcia migsni przy krawedziach cigcia.
Barwa — barwa mig¢$ni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza si¢
wylewow krwawych w migéniach, skora bez przebarwien i Uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia.
Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa z indyka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozktadu
migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczalego thuszczu.
Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym
prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwato$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte
pokrywa 1 oplombowane pieczecig producenta w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
I zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zataczona etykieta
zawierajaca minimum nastepujace dane:

e nazwg¢ produktu,
termin przydatnosci do spozycia,
nazw¢ dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
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Migso drobne z filetu kurczaka

Element z filetu kurczaka bez skéry, drobne kawatki pokrojone w
kostke lub w paski.

Wyglad — kawalki pozbawione skory, kosci 1 §ciggien czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi
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powierzchnia moze by¢ wilgotna.
Barwa — naturalna, jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow
krwawych.
Zapach — naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o procesach rozktadu
migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.
Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem.
Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym
prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.
Trwato$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.
Pakowanie — Opakowanie stanowig pojemniki wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte
pokrywa i oplombowane pieczgcig producenta w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Opakowania
powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, plesni 1 uszkodzen mechanicznych.
Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zatgczona etykieta
zawierajgca minimum nastepujace dane:

e nazwg¢ produktu,
termin przydatno$ci do spozycia,
nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Kielbasa szynkowa z kurczat.

Wyréb otrzymany z grubo rozdrobnionych migsni drobiowych z fileta z piersi
kurczaka (min. 80 %), bez udzialu innych drobno rozdrobnionych surowcow
migsno-thuszczowych, parzony.

Metody badan wg PN-A-82062.

Wyglad — produkt w sztucznej ostonce, Scisle przylegajacej do powierzchni
wyrobu, baton o dlugosci od 22-26 cm i1 $rednicy od 95 do 105 mm,
powierzchnia czysta.

Struktura i konsystencja — dos¢ $cista, soczysta i krucha.

Barwa — na przekroju — barwa migsa typowa dla uzytego migsa drobiowego,
jasnokremowozotta.

Smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z migsa drobiowego, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami.

Wymagania chemiczne:
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Zawarto$¢ biatka % nie mniej niz 12 %. (wg PN-A-04018)
Zawarto$¢ thuszczu % nie wigceej niz 5 %. (wg PN-1SO 1444)
Zawarto$¢ soli % nie wiecej niz 3 %. (wg PN-A-82112)
Zawarto$¢ skrobi % nie wigcej niz 2 %. (wg PN-A-82059)

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji
dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym prawem.

Zamawiajacy  zastrzega sobie prawo  zadania  wynikow  badan
mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

Trwalo$¢ — okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu

odbiorcy.

Pakowanie —Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéow, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych.

Znakowanie — do kazdego pojemnika powinna by¢ zalgczona etykieta
zawierajaca minimum nastgpujace dane:

nazwe produktu,

termin przydatnosci do spozycia,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej

oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Nie dopuszcza si¢ sktadanie ofert czesciowych.
Nie dopuszcza si¢ sktadania ofert wariantowych.
Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamowieh uzupetniajgcych.

3. Warunki ubiegania sie 0 zamowienie:

O zamoéwienie mogg si¢ ubiega¢ wykonawcy, ktorzy :

a) nie podlegajq wykluczeniu,

Zamawiajacy stwierdzi spelnianie powyzszego warunku na podstawie ztozonego przez
Wykonawce oswiadczenia 0 nie podleganiu wykluczenia z postepowania zgodnie ze wzorem
stanowigcym zatgcznik nr 2 do SIWZ.

Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 pkt. 1 ustawy
Prawo zamoéwien publicznych.

b) spetniajq warunki udziatu w postepowaniu, dotyczgce:




- kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej;
Zamawiajacy nie stawia w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych spetnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykazac.

- sytuacji ekonomicznej lub finansowej;
Zamawiajacy nie stawia w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych spetnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykazac.

- zdolnosci technicznej lub zawodowej;
Zamawiajacy nie stawia w tym zakresie zadnych wymagan, ktorych spetnienie Wykonawca
zobowigzany jest wykazac.

Zamawiajacy oceni Czy wykonawcy ktorzy przez oferowane dostawy spelniajg wymogi
okreslone przez zamawiajacego, oraz nie podlegaja wykluczeniu z postgpowania, na podstawie

wymaganych przez zamawiajacego dokumentow okre$lonych w punkcie 7 specyfikacji.

4. Tryb zaméwienia:

Przetarg nieograniczony na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamowien publicznych.

Zamawiajacy nie zamierza zawrze¢ Umowy ramowe;.

Zamawiajacy nie zamierza ustanowi¢ dynamicznego systemu zakupow.

Zamawiajacy nie przewiduje wyboru oferty najkorzystniejszej z zastosowaniem aukcji
elektronicznej.

Zamawiajacy dokona oceny ofert z zastosowaniem art. 24aa ustawy Prawo zamdowien
publicznych.

5. Termin realizacji zamowienia:
Wymagany termin wykonania zamowienia: 6 miesiecy.

6. Opis sposobu przygotowywania ofert:

a) Oferte sporzadza si¢ w jezyku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

b) Oferte asortymentowo-cenowg nalezy sporzadzi¢ w formie okreslonej
w zalgczniku nr 1 do siwz.

c) Kazdy wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte na to samo zadanie. Oferty
wykonawcy, ktory przedlozy wigcej niz jedng oferte bedg odrzucone.

d) Do oferty winny by¢ dotaczone wszystkie dokumenty wymagane od wykonawcy.

e) Wszystkie o$§wiadczenia i dokumenty, o ktorych mowa w specyfikacji, muszg by¢
podpisane przez osoby upowaznione do reprezentowania wykonawcy. Dokumenty
dostarczone w formie kserokopii powinny by¢ poswiadczone ,za zgodno$¢ z
oryginatem” przez osoby upowaznione do reprezentowania wykonawcy na wszystkich
stronach oferty. W przypadku gdyby kserokopie dokumentow byly nieczytelne,
wowczas winny by¢ potwierdzone urzedowo przez organ, ktory je wydal.

f) W przypadku, gdy oferta zawiera¢ bedzie informacje stanowigce tajemnice
przedsigbiorstwa wykonawcy w rozumieniu przepisOw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji, a wykonawca zastrzega w odniesieniu do tych informacji, ze nie moga by¢
one udostgpniane innym uczestnikom postgpowania, informacje te powinien zamiesci¢
wykonawca w dodatkowej zamknigtej kopercie z napisem ,,zastrzezone”.

g) Oferte powinien ztozy¢ wykonawca w zamknigtej kopercie. Koperte zaadresowana na
zamawiajacego nalezy oznaczy¢ napisem:




»Przetarg nieograniczony — dostawa wyrob6éw mi¢snych z drobiu
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h) Wykonawca na kopercie powinien zamies$ci¢ swoj adres korespondencyjny.

1) Koperta zawierajgca oferte powinna by¢ zaklejona w sposob uniemozliwiajacy jej
samoistne otwarcie.

J)  Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

k) Wykonawcy wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenic zamdwienia ustanowig pelnomocnika
do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia, o czym informacje
nalezy zamiesci¢ w ofercie.

7. Zamawiajacy wymaga od wykonawcow bioracych udzial w niniejszym postepowaniu
na_potwierdzenie spelniania warunkow okreslonych w punkcie 3 SIWZ oraz braku
podstaw do wykluczenia, oraz potwierdzenie spelniania przez oferowany przedmiot
zamowienia _wymagan odno$nie przedmiotu zamoéwienia, przedlozenia nastepujacych
dokumentow:

Wykaz dokumentdéw ktore nalezy dotaczy¢ do oferty przetargowej (tj. do daty sktadania ofert):

1. Os$wiadczenie o nie podleganiu wykluczeniu — wzor stanowi zalgcznik nr 2 do
specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia.

Wvykaz dokumentdéw, ktore nalezy przedlozy¢ zamawiajacemu w terminie 3 dni od dnia
Zamieszczenia na stronie internetowej zamawiajacego informacii, o ktorej] mowa w art. 86 ust.
5:

1. Oswiadczenie o przynalezno$ci lub braku przynalezno$ci do grupy kapitatowej
(w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow)
- wzor stanowi zatacznik nr 3 do specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia.
Wraz ze zlozeniem os$wiadczenia, wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze
powigzania z innym wykonawca nie prowadza do zaktocenia konkurencji
W postepowaniu o udzielenie zamowienia.

Wvykaz dokumentow do zlozenia ktérych wykonawcy zostana wezwani po otwarciu ofert w
wyznaczonym przez zamawiajacego terminie:

1. Odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu
potwierdzenia braku podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy.

2. Informacja dotyczaca podwykonawstwa - wzor stanowi zatacznik nr 4 do specyfikacji
istotnych warunkoéw zamowienia.

3. W przypadku wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia
pelnomocnictwo osoby reprezentujacej wspdlnie dziatajacych wykonawcow,
okreslajace postepowanie do ktorego si¢ odnosi, precyzujace zakres umocowania oraz
okreslajagce osobe pelnomocnika 1 wykonawcéw udzielajacych pelmomocnictwa.
Pelnomocnictwo powinno by¢ podpisane przez wszystkich wykonawcow.

4. W przypadku gdy oferta podpisana jest przez pelnomocnika, pelnomocnictwo do
podpisania oferty.



5. Oswiadczenie dotyczace wielkosci przedsigbiorstwa wykonawcCy - wzor stanowi
zalacznik nr 5 do specyfikacji istotnych warunkow zamowienia.

Dokumenty podmiotéw zagranicznych:

Jezeli wykonawca ma siedzibg¢ lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentu, o ktorym mowa w § 5ust. 4) Rozporzadzenia Ministra Rozwoju z
dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentdw, jakich moze zada¢ zamawiajacy od
wykonawcow w postepowaniu 0 udzielenie zamoéwienia, sktada dokument lub dokumenty
wystawione w kraju w ktorym wykonawca ma siedzib¢ lub miejsce zamieszkania,
potwierdzajace odpowiednio, ze nie otwarto jego likwidacji ani nie ogloszono upadtosci.

Jezeli w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe¢ lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania ma osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje si¢ dokumentéw, o Ktorych
mowa powyzej, zastepuje si¢ je dokumentem zawierajacym odpowiednio o$wiadczenie
wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo o0so6b uprawnionych do jego reprezentacji, lub
o$wiadczenie osoby, ktorej dokument miat dotyczy¢, ztozone przed notariuszem lub przed
organem sadowym, administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub
gospodarczego wlasciwym ze wzgledu na siedzibg lub miejsce zamieszkania wykonawcy lub
miejsce zamieszkania tej osoby.

8. Wadium.
Od wykonawcow sktadajacych ofert¢ w niniejszym postgpowaniu zamawiajacy nie wymaga
ztozenia wadium .

9. Sposob porozumiewania si¢ zamawiajacego z wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen i wnioskow w trakcie postepowania.

Zgodnie z art. 10c ust. 2 ustawy Prawo zamowien publicznych sktadanie ofert odbywa si¢ za
posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012r. Prawo
pocztowe (Dz. U. poz. 1529 oraz z 2015r. poz. 1830), osobiscie lub za posrednictwem
postanca.

Zamawiajacy dopuszcza przekazywanie oswiadczen, wnioskow, zawiadomien oraz innych
informacji za pomoca faxu (nr 13 43 09 587) lub przy uzyciu $rodkéw komunikacji
elektronicznej (e-mail:zampub@szpital-brzozow.pl) zapis nie dotyczy ofert oraz dokumentow
o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt. 1 ustawy Prawo zamoéwien publicznych.

Kazdorazowo kierujac do zamawiajagcego oswiadczenie, pismo, zawiadomienie lub wniosek
wykonawca powinien powotywac si¢ na:

- numer referencyjny postgpowania:
SZPiGM 3820/62/2018

- adres korespondencyjny:

Szpital Specjalistyczny w Brzozowie
Podkarpacki Osrodek Onkologiczny
Im. Ks. B. Markiewicza

ul. Ks. J. Bielawskiego 18

36-200 Brzozoéw

UWAGA!

Kazda ze stron, ktora przekazuje oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia lub inne informacje w
formie faxu, lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18
lipca 2002 r. o $wiadczeniu uslug droga elektroniczng, ma obowigzek niezwlocznie potwierdzi¢



fakt jej otrzymania tg samg drogg. W przypadku braku potwierdzenia otrzymania wiadomosci
przez Wykonawce, Zamawiajacy przyjmie, ze pismo wystane przez Zamawiajacego na numer
faxu lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, wskazany przez Wykonawce w ofercie,
zostato doreczone w sposdb umozliwiajacy zapoznanie si¢ Wykonawcy z trescig pisma.

Wszelkie dokumenty w sprawach zaméwien publicznych zamawiajacy przyjmuje po
przekazaniu droga pocztowa, faxem lub mailem, od poniedziatku do piagtku, w godzinach od
7.25 do 15.00.

10. Sposob obliczenia ceny, kryteria oceny ofert i sposob ich oceny
Oferowang cen¢ nalezy poda¢ w PLN. Ceng¢ nalezy poda¢ z doktadnoscig do dwdch miejsc po
przecinku.

Kryteria oceny ofert:

1 Cena 60%
2 Jako$¢ 40%

Wzér sthuzacy do dokonywania oceny ofert:
On=Anmin/Anx60+Bn

On — ilo$¢ punktow uzyskana przez badana oferte,

Anmin — cena najnizsza podana przez wykonawcow ktorzy ztozyli wazne oferty,

A\ — cena ofertowa podana przez wykonawce ktorego oferta jest badana,

Bn — 1lo$¢ punktéw uzyskanych przez ofert¢ wykonawcy w ramach kryterium jako$¢

Oceny jakosci dokona trzyosobowy zespodt tzw. ,,Zespdt degustacyjny” — powotany sposrod
pracownikow Kuchni Gléwnej 1 Magazynu Spozywczego. Szczegotowy tryb pracy zespotu
oraz zasady dokonywania ocen okres$laja ponizsze zapisy.

Jako$¢ artykutdéw zywnosciowych rozumiana jest jako zespol cech organoleptycznych
obejmujacych ,,podkryteria”: smak, zapach, konsystencje i barwe, ktore mozna wyodrgbni€ 1
oceni¢ przy pomocy zmystow cztowieka. Ocena ,,podkryteriow” jakosci dokonana zostanie
w skali

od 0 do 40 punktdéw, przy czym warto$¢ punktowa ,,podkryteriow” moze wynosic:

a) smak — od 0 do 18 pkt,

b) zapach —od 0 do 9 pkt,

c) konsystencja (tekstura) — od 0 do 9 pkt,

d) wyglad zewnetrzny — od 0 do 4 pkt.

UWAGA I
W ramach kryterium jako$¢ zostanie oceniona jakos$¢ nastepujacych artykutéw spozywcezych:

- pozycja 2: pasztet prochowicki
- pozycja 7: szynka drobiowa

Suma punktoéw uzyskanych w kryterium jako$¢, stanowi¢ bedzie ilo§¢ punktow uzyskanych
przez oferte badang w zakresie kryterium jako$¢.

Wyliczenie punktéw zostanie dokonane z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku, zgodnie
z matematycznymi zasadami zaokraglania.



Zespot degustacyjny dokonuje oceny jakosciowej probek z zachowaniem anonimowosci
pochodzenia probek dla cztonkéw zespotu degustacyjnego.

Wykonawca zobowigzany jest w dniu sktadania ofert do godziny sktadania ofert dostarczy¢ do
siedziby zamawiajgcego, budynek administracji pok. nr 14, probki produktow bedacych
przedmiotem oceny jakos$ciowe;j.

Do oceny jakosci nalezy przedtozy¢:

- po 2 szt. proébek poz. nr21i 7

kompletne, oryginalne opakowania zawierajagce od 135 do 250 gramow ocenianego artykutu
zywnosciowego w jednym kawatku.

Do kazdego produktu powinna by¢ dotaczona metryczka z danymi produktu. Niedostarczenie
probek rownoznaczne bedzie z odrzuceniem oferty.

Zasady oceny probek przewidziane dla Zespotu degustacyjnego:

a) Jezeli w okreslonym kryterium — parametrze wszystkie przedstawione do oceny produkty sa
jednakowe i nie mozna wskaza¢ produktéw lepszych i gorszych, to wszystkim wykonawcom
przyznawana jest maksymalna liczba punktow,

b) Jezeli mozliwe jest zroznicowanie przedstawionych do oceny produktoéw w zakresie
okreslonego kryterium — parametru, wskazuje si¢ produkt najgorszy, ktéremu przyznaje si¢ ,,0”
punktow, za$ produktom ocenianym jako lepsze od najgorszego igorsze od najlepszego,
przyznaje si¢ liczbe punktéw posrednig pomiedzy ,,0” a liczbg maksymalna,

c) Zespol degustacyjny wypracuje wspolng ocen¢ dla poszczegdlnych produktéw
zywnosciowych danego wykonawcy w kazdym z podkryteriow,

d) Zespot degustacyjny powinien dazy¢ do wypracowania zgodnego wspdlnego stanowiska
w prowadzonej ocenie jakos$ci produktow,

e) Jezeli uzgodnienie stanowiska nie jest mozliwe, przewodniczacy Zespolu degustacyjnego
zarzadza jawne glosowanie, w ktorym kazda z oséb zespotu ma jeden glos a fakt
przeprowadzenia glosowania i jego wynik powinien by¢ odnotowany w dokumentacji
Z przeprowadzonych czynnosci,

f) W przypadku, gdy czlonek Zespotu degustacyjnego nie zgadza si¢ z rozstrzygnigciem jakie
zapadlo w wyniku glosowania, zobowigzany jest przedstawi¢ swoje stanowisko w formie
pisemnej przewodniczacemu komisji przetargowej, ktore zalacza si¢ do dokumentacji prac
Zespotu,

g) Zespot degustacyjny sumuje liczb¢ punktéw przyznang poszczegdlnym produktom
zywnos$ciowym danego wykonawcy w ramach kazdego podkryterium oceny a nastgpnie
wylicza $rednig liczbe punktow danego podkryterium dla wszystkich produktow danego
wykonawcy,

h) Suma $rednich poszczegdlnych podkryteriow stanowi liczbe punktéw przyznang danemu
wykonawcy za kryterium jakos¢,

1) Wyliczenie punktéw zostanie dokonane z doktadnos$cia do dwoch miejsc po przecinku,

J) Z przeprowadzonej oceny jakosci Zespdt degustacyjny sporzadza protokoty w iloSci
odpowiadajacej liczbie wykonawcow, a kazdy z protokotow zawiera zestawienie wszystkich
produktéw przedstawionych do degustacji z podaniem nazwy handlowej, rodzaju i wielkosci
opakowania oraz nazwy producent,

k) Punktacja przyznana przez Zesp6t degustacyjny stanowi dla komisji przetargowej podstawe
do dokonania oceny ofert.

W postepowaniu zwyciezy oferta, ktdra w wyniku oceny otrzyma najwyzszg liczbe punktow,
oraz speini wszystkie wymogi zawarte w ustawie Prawo zamowien publicznych 1 specyfikacji
istotnych warunkow zamowienia.



11. Tryb udzielania wyjasnien.

Osobg upowazniong do kontaktow z wykonawcami i udzielania wyjasnien jest:
mgr Stawomir Szalajko, Brzozow, ul. Ks. J. Bielawskiego 18, budynek administracji, pokoj nr
14, od poniedziatku do piatku, w godzinach od 8% do 14%°

Wykonawca moze zwréci¢ si¢ do zamawiajagcego o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych
warunkow zamoéwienia. Zamawiajacy niezwlocznie udzieli wyjasnien, pod warunkiem ze
wniosek o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia wpltyng do
zamawiajacego nie pdzniej niz do konca dnia, w ktéorym uptywa potowa wyznaczonego
terminu sktadania ofert.

Zamawiajacy jednoczesnie przekaze treS¢ wyjasnienia wszystkim wykonawcom ktérym
doreczono specyfikacje istotnych warunkéw zaméwienia, bez ujawniania zrddta zapytania.

Sposob kontaktu zgodnie z punktem 9 SIWZ.

12.Termin zwiazania oferta.

Wykonawca jest zwigzany ofertg przez 30 dni.
Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uplywem terminu sktadania ofert.

13. Miejsce i termin skladania ofert.

Termin sktadania ofert: 17.07.2018r. godz. 12.15.

Oferty nalezy sktada¢ na adres zamawiajacego:

Szpital  Specjalistyczny w  Brzozowie,  Podkarpacki  Os$rodek  Onkologiczny
im. Ks. B. Markiewicza, ul. Ks. J. Bielawskiego 18, sekretariat, budynek administracji.

14. Miejsce i termin otwarcia ofert.

Oferty zostang otwarte przez czlonkow komisji przetargowej dnia 17.07.2018r.
0 godz. 12.30 , w siedzibie zamawiajacego, budynek administracji, $wietlica.
Otwarcie ofert jest jawne.

15. Zawiadomienie o wyborze oferty i zawarcie umowy, istotne postanowienia umowy.

Rozliczenia pomigdzy zamawiajacym a wykonawca prowadzone beda w polskich ztotych PLN.
O wyborze oferty zamawiajacy niezwtocznie zawiadomi wykonawcow, ktérzy ubiegali si¢ o
udzielenie zamowienia.

Wykonawca, ktorego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszg zostanie niezwlocznie
powiadomiony przez zamawiajacego o miejscu i terminie zawarcia umowy.

Wz6r umowy stanowi zatacznik nr 6 do niniejszej specyfikaciji.

16. Srodki ochrony prawnej.
Srodki ochrony prawnej przyshugujace wykonawcom w niniejszym postepowaniu, zgodnie z
ustawg z dnia 29  stycznia 2004 r. Prawo  zamoéwien  publicznych
(Dz.U. z 2004 r., Nr 19, poz. 177 z pdzn. zm.) zawarte zostaly w tek§cie Dziatu VI ustawy
Prawo zamoéwien publicznych.

17. Informacje dodatkowe.




1. Zamawiajagcy wymaga aby wykonawcy skltadali ofert¢ z wykorzystaniem wzorcowych
formularzy przekazanych wykonawcom jako zatgczniki do specyfikacji istotnych warunkow
zamdwienia. w przypadku gdy wykonawca sktadajac oferte
w postepowaniu nie korzysta z formularzy dotgczonych do SIWZ zamawiajagcy wymaga aby
wszelkie elementy znajdujace si¢ we wzorach formularzy wykonawca zamiescit w Swojej
ofercie.

2. Zamawiajacy informuje, ze w trakcie realizacji umowy moga wystapi¢ z jego strony
opoznienia ptatnosci do 90 dni po terminie wymagalnosci faktury.






Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres)

OFERTA ASORTYMENTOWO - CENOWA — PAKIET I.

Zatacznik nr 1

W odpowiedzi na ogloszenie o przetargu nieograniczconym na dostawy wyrobow miesnych z drobiu dla Szpitala Specjalistycznego w
Brzozowie Podkarpackiego Osrodka Onkologicznego im. Ks. B. Markiewicza, znak sprawy SZPiGM. 3820/62/2018 przedstawiamy nastepujaca

oferte:
Stawka Wartos¢

Lp Nazwa postaé M 10se C.j.netto Wartosc podatk br’u’tto

netto u (wartosc netto +

VAT % VAT)

1. | Filet z indyka bez kosci kg 700

2. | Pasztet prochowicki szt 1000

3. | Filet z kurczaka bez kosci kg 70

4. | Udka z kurczaka $wieze kg 3000

5. | Udziec trybowany z indyka kg 3000

6. | Mieso drobne z filetu z kurczaka kg 600

7. | Kietbasa szynkowa z kurczat kg 900

8 Razem X

Termin dostawy: 2 dni
Termin pfatnosci: 60 dni od dnia otrzymania faktury




Osoba/y upowazniona/e do kontaktu:

(podpis osoby upowaznionej do reprezentowania wykonawcy)



Zatacznik nr 2
Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres)

Oswiadczenie wykonawcy
skladane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamowien publicznych,

DOTYCZACE PRZESEANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Na potrzeby postepowania 0 udzielenie zamoOwienia publicznego
SZPiGM 3820/62/2018, o$wiadczam, ze:

1. Nie podlegam wykluczeniu z postepowania. *

2. Podlegam wykluczeniu z postepowania. *

* niepotrzebne skreslic.

....................... (miejscowosc), dnia .................... T.

(podpis)

Oswiadczam, ze zachodza w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postgpowania na
podstawie art. ............. ustawy Prawo zamowien publicznych.

Jednoczesnie o$§wiadczam, ze w zwiagzku z ww. okoliczno$cia, na podstawie art. 24 ust. 8
ustawy Pzp podjatem nastepujace srodki naprawcze:

(podpis



Zatacznik nr 3

Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres)

Oswiadczenie wykonawcy
skladane na podstawie art. 24 ust. 11 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zaméwien publicznych
DOTYCZACE PRZYNALEZNOSCI DO GRUPY KAPITALOWEJ

Sktadajac oferte w postgpowaniu o udzielnie zamowienia publicznego, SZPiGM 3820/62/2018,
o$wiadczamy, ze
e nie nalezymy do grupy kapitalowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo
zamowien publicznych *,
e nalezymy do grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo
zamoOwien publicznych*.

W przypadku przynaleznosci Wykonawcy do grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art. 24
ust. 1 pkt 23 ustawy Prawo zamoéwien publicznych,  Wykonawca sklada wraz
z o$wiadczeniem liste podmiotow nalezacych do grupy kapitalowe;.

* niepotrzebne skreslic.

....................... (miejscowosc), dnia ...................... 1.

(podpis)



Zatagcznik nr 4
Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres)

Oswiadczenie wykonawcy
skladane na podstawie art. 36b ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamowien publicznych,
DOTYCZACE PODWYKONAWSTWA

Sktadajac oferte w postgpowaniu o udzielnie zamowienia publicznego, SZPiGM 3820/62/2018,
o$wiadczamy, ze:

e nie zamierzamy zleci¢ podmiotom trzecim podwykonawstwo*,

e zamierzamy zleci¢ podmiotom trzecim podwykonawstwo*,
W przypadku zlecenia podmiotom trzecim podwykonawstwo nalezy wraz z o$§wiadczeniem
wskaza¢  czeSci zamoOwienia, ktorych wykonanie wykonawca zamierza — powierzy¢
podwykonawcom wraz z podaniem firm podwykonawcow oraz warto$¢ lub procentowa czgs¢
zamodwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcom.

* niepotrzebne skreslic.

....................... (miejscowosc), dnia ...................... T.



Zatacznik nr 5

Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres)
Oswiadczenie wykonawcy

Sktadajac ofert¢ w postgpowaniu o udzielnie zamowienia publicznego, SZPiGM
3820/62/2018, oswiadczamy, ze:

e jesteSmy matym/§rednim przedsigbiorca,*
e nie jestesmy malym/srednim przedsiebiorca,*

* niepotrzebne skreslic.

....................... (miejscowosc), dnia ...................... 1.

(podpis)



Zakacznik nr 6

-WZOR-
UMOWA DOSTAWY
NR SZPiGM 3810/61/2018

zawarta w Brzozowie, w dniu ................. r. pomiedzy:

Szpitalem Specjalistycznym w Brzozowie Podkarpackim Osrodkiem Onkologicznym
im. ks. B. Markiewicza, 36-200 Brzozow, ul. Ks. J. Biclawskiego 18, zarejestrowanym
w Sadzie Rejonowym w Rzeszowie w Wydziale Gospodarczym Krajowego Rejestru
Sadowego pod numerem KRS 0000007954, reprezentowanym przez:

mgr Antoniego Kolbucha — Dyrektora

zwanym w dalszej czgsci umowy ,,Kupujacym”,

reprezentowang przez:
L,
2

zwang w dalszej cze$ci umowy ,,Sprzedajacym”.

§1

1. Sprzedajacy sprzedaje a Kupujacy kupuje wyroby z migsa drobiowego w ilosci,
asortymencie i cenie, marce oraz typie zgodnie z ofertg stanowiacag zatacznik nr 1 do
niniejszej umowy, zwany w dalszej cze$ci umowy przedmiotem sprzedazy.

2. Sprzedajacy o$wiadcza, ze przedmiot sprzedazy speilnia wszelkie wymagania norm
I przepisow odnoszacych si¢ do wyrobow tego typu oraz do ich oznaczenia
W sposob wymagany przepisami prawa oraz ze Kupujacy, ewentualnie podmioty
Z nim zwigzane mogg przenie$¢ na niego roszczenia wynikajace z niespelnienia
powyzszych wymagan co do jakosci produktow lub sposobu ich oznaczania.

3. Sprzedajacy oswiadcza, iz posiada wszelkie wymagane prawem uprawnienia do
prowadzenia obrotu przedmiotem umowy, i1 na kazde wezwanie Kupujacego
niezwlocznie przedstawi dokumenty potwierdzajace powyzsze.

4. Umowa zostata zawarta na czas okreslony 6 miesi¢gcy tj. od dnia .............. do
dnia ................. z mozliwoscia jej przedtuzenia za zgoda obu stron umowy,
w przypadku niewyczerpania asortymentu objetego przedmiotem umowy, na taczny
okres nie dluzszy niz 3 miesigce. Przedluzenie umowy nie jest dorozumiane
I wymaga formy aneksu. W przypadku nie wyrazenia zgody przez Sprzedajacego na
przedluzenie umowy nie przystuguja mu roszczenia odszkodowawcze z tytutu
niezrealizowania przedmiotu umowy.

5. Kazdej ze stron umowy przystuguje prawo wypowiedzenia umowy z zachowaniem
2 tygodniowego terminu wypowiedzenia. W przypadku wypowiedzenia umowy,
stronom umowy nie przystuguja z tego tytulu roszczenia odszkodowawcze.

§2
1. Strony ustalaja taczng warto$¢ przedmiotu sprzedazy, okreslonego w § 1, na kwote:
................... PLN brutto (stownie: ........................... ....../100).

2. Kwota wymieniona w § 2 ust. 1 niniejszej umowy obejmuje wszelkie koszty
zwigzane z zakupem przedmiotow objetych umowa, wymienionych w § 1 ust. 1,



10.

11.

W szczegdlnosci obejmujg koszt transportu przedmiotu umowy do miejsca odbioru
dokonywanego przez Kupujacego.
Przedmiot sprzedazy w ilosciach i asortymencie okreslonych w zalaczniku nr 1 do
niniejszej umowy Sprzedajacy zobowigzuje si¢ dostarcza¢ Kupujacemu partiami,
w ilo$ciach uzaleznionych od biezacych potrzeb Kupujacego, po uprzednim
otrzymaniu zamowienia, transportem wilasnym lub zleconym, na wilasny koszt
i ryzyko, loco Magazyn Spozywczy Kupujacego (Bielawskiego 18, Brzozow)
w terminie 2 dni od dnia ztozenia zamowienia.
Kupujacy odbiera dostawy od poniedziatku do pigtku w godzinach od 6:30 do
13:30, a w soboty od 8:00 do 11:00.
Poprzez odebranie dostawy strony rozumicjg dostarczenic zamowionej partii
przedmiotu sprzedazy do miejsca wskazanego w § 2 ust. 3 umowy oraz sprawdzenie
przez osobe upowazniong do odbioru towaru poprawnosci dostawy tj. co najmniej
sprawdzenie ilosci dostarczonego przedmiotu sprzedazy, jego poprawnosci co do
jakos$ci, marki, typu itp. cech wyrdzniajacych przedmiot sprzedazy, poprawnos¢
oznaczen przedmiotu sprzedazy, poprawnos¢ dokumentacji (finansowo-ksigegowej
lub sanitarnej) dostarczanej w ramach dostawy. Nie dopuszcza si¢ dostaw
realizowanych w sposob uniemozliwiajacy sprawdzenie poprawnosci dostawy przed
dokonaniem jej odbioru. W przypadku niepoprawnosci ktoregokolwiek
z elementéw dostawy Kupujacy ma prawo podja¢ decyzje czy dostawa zostaje przez
niego przyjeta czy nie. W przypadku stusznego nieprzyjecia dostawy tj.
spowodowanego rzeczywista wadliwoscig dostawy dostawe traktuje si¢ jak
niedostarczong w terminie. W przypadku niestusznego nieprzyjecia dostawy tj. nie
spowodowanego rzeczywista wadliwosciga dostawy dostawe traktuje si¢ jak
dostarczong w terminie w stosunku do ktérej Kupujacy opoznia si¢ z odbiorem.
Strony umowy dopuszczaja zlozenie zamdOwienia z okre§leniem terminu dostawy
poprzez oznaczenie dnia w przysztosci. W takiej sytuacji nieistotna dla stron
umowy jest liczba dni pomiedzy ztozeniem zamowienia a dniem dostawy.
Sprzedajacy zobowigzuje si¢ dostarcza¢ zamowiony asortyment w calosci podczas
jednej dostawy bez wzgledu na wielko$¢ zamowienia tzn. nie dzieli¢ jednego
zamoOwienia na czesci. Kupujacy zobowigzuje si¢ roOwniez do opisu towaru na
fakturze w sposob odpowiadajacy opisowi przedmiotu umowy w tresci umowy
(Kupujacy 1 Sprzedajacy uzgodnig tres¢ zapisow).
Kupujacy zastrzega sobie prawo nabycia u osoby trzeciej, niedostarczonych
w terminie lub dostarczonych z wada, rzeczy bedacych przedmiotem danego
zamdwienia, tozsamym co do rodzaju, bez konieczno$ci wzywania wykonawcy do
wymiany wadliwych lub niedostarczonych w terminie rzeczy, gdy bedzie to
niezbedne do zapewnienia prawidtowego dzialania Kupujacego a Sprzedajacy
bedzie zobowigzany do zwrotu Kupujagcemu ewentualnej réznicy pomiedzy ceng
Z niniejszej] umowy a ceng zaplacong na rzecz podmiotu trzeciego. Powyzsze
uprawnienie nie zamyka Kupujgcemu drogi do podjecia innych przewidzianych
prawem oraz zapisami niniejszej umowy, czynnosci w zwigzku z nienalezytym
wykonaniem postanowien umowy przez Sprzedajacego.
Kupujacy sktada zamoéwienia w formie:

e emailnaadres ........cccoceveirnnnnn.

o faxnanumer ...
Osoba kontaktowa i1 upowazniong ze strony Kupujacego w sprawie realizacji
niniejszej umowy jest Pani Danuta Wojtun lub Pan Robert Federkiewicz tel.
134309641.
Osobg kontaktowa 1 upowazniong ze strony Sprzedajagcego w sprawie realizacji
NINIEJSZE] UMOWY JESt ..oovviiniiiiiiiiiiiianianannn, tel./faxX. .o



12. Wigzaca strony korespondencja w ramach umowy prowadzona bedzie w formie
pisemnej (adresy siedzib traktuje si¢ jako adresy korespondencyjne), w formie fax.
(ze strony Kupujacego nr (13) 4309578, ze strony Sprzedajacego nr (....) .............
lub w formie email (ze strony Kupujacego spozywczy@szpital-brzozow.pl, ze
strony Sprzedajacego ( .......eiiiiiiiiiiiiiinnn.n. ). Wszelkie uzgodnienia w formie
telefonicznej sa niewigzace dla stron, strony wykluczaja je jako wigzaca forme
komunikacji w ramach realizacji umowy.

§3

1. Kupujacy zobowiazuje si¢ zaplaci¢ za dostarczony przedmiot sprzedazy kwote
ustalong na podstawie § 2 umowy, przelewem bankowym w terminie do 60 dni od
daty otrzymania faktury, przy czym podstawa do przyjecia faktury jest rownoczesne
potwierdzenie przyjecia dostawy przez Kupujacego.

2. Strony umowy postanawiaja, ze zaplata nalezno$ci za dostarczony przedmiot
sprzedazy nastapi z chwilg obcigzenia rachunku bankowego Kupujacego.

3. Strony umowy postanawiaja, ze nalezno$ci wynikajace z niniejszej umowy nie
moga by¢ przedmiotem przelewu wierzytelnosci, bez pisemnej zgody Kupujacego
pod rygorem niewaznos$ci (przez przelew wierzytelnosci strony rozumiejg rowniez
wszelkiego rodzaju umowy zarzadzania wierzytelnoscia, przejecia wierzytelnosci
do realizacji, ubezpieczenia wierzytelnosci itp.).

4. Sprzedajacy oswiadcza, ze przyjat do wiadomosci, iz w trakcie realizacji umowy
moga wystapi¢ opoznienia w realizacji zobowigzan ze strony Kupujacego, do 90 dni
po terminie ptatnosci faktur.

5. W trakcie obowigzywania umowy strony dopuszczaja zmiany cen wylacznie
w przypadku:

a) Obnizenia cen przedmiotu umowy (zmiana nastepuje z chwilg podpisania
aneksu do umowy).

b) Zmiany stawki podatku VAT, przy czym zmianie ulega wylacznie cena brutto,
cena netto pozostaje bez zmian (zmiana nast¢puje z chwilg wejscia w zycie
odpowiednich przepiséw 1 nie wymaga formy aneksu).

6. W przypadku szczegdélnych okolicznosci, takich jak wstrzymanie lub zakonczenie
produkcji przedmiotu sprzedazy, Sprzedajacy, za zgoda Kupujacego moze
zaoferowac jego zamiennik/rownowaznik pod warunkiem, Ze jego cena nie bedzie
wyzsza niz cena produktu oryginalnego. Zmiany umowy w takiej sytuacji
uzalezniona jest od zgody Kupujacego.

§ 4

1. Sprzedajacy zaptaci na rzecz Kupujacego kary umowne w wypadku:
opdznienia w realizacji zobowigzan Sprzedawcy — w wysokosci 0,5 % wartosci
przedmiotu sprzedazy okreslonej w § 2 ust. 1 umowy, za kazdy rozpoczety dzien
opOznienia,

e odmowy przyjecia zamowienia na dostawg czgsci przedmiotu umowy —
w wysokosci 100 PLN brutto.

2. Jezeli szkoda rzeczywista bedzie wyzsza niz kara umowna, Sprzedajacy moze by¢
zobowigzany do zaptaty odszkodowania przekraczajacego kar¢ umowng na
zasadach ogolnych.

3. Kupujacy moze odstapi¢ od naliczania kar umownych na podstawie pisemnego,
uzasadnionego wniosku Sprzedajacego.

4. Kupujacy zobowigzany jest zobowigzane sg do zaptaty kwot wynikajacych z § 4
umowy w terminie 30 dni od dnia wezwania do zaptaty. Opdznienie upowaznia
Kupujacego do naliczenia odsetek ustawowych. W przypadku niedotrzymania



terminu okreslonego w wezwaniu do zaptaty Kupujacy ma prawo potraci¢ nalezng
kwote wraz z odsetkami z biezacych naleznosci Sprzedajacego.

5. Realizacja kar umownych nie wyklucza podejmowania innych dziatan przez strony
umowy, przewidzianych w umowie lub przepisach Kodeksu cywilnego,
zmierzajagcych do wusunigcia ucigzliwosci zwigzanych z niewykonywaniem
zobowigzan wynikajacych z umowy.

§5

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja zgodnego oswiadczenia stron
umowy i formy pisemnej pod rygorem niewaznosci, chyba ze umowa stanowi
inaczej.

2. W razie opdznienia w wykonaniu zamoéwienia Kupujacy ma prawo odstapi¢ od
umowy bez potrzeby udzielania dodatkowego terminu. Wyznaczenie przez
Kupujacego nowego terminu nie zwalnia Sprzedajacego od obowiazku zaptaty kar
umownych.

3. W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, ze wykonanie
W chwili zawarcia umowy, Kupujacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni
od powzigcia wiadomos$ci o powyzszych okolicznosciach. W takim przypadku
Sprzedajacy moze jedynie zada¢ wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonane;j
czgSci umowy.

4. Kupujacy zastrzega sobie prawo rezygnacji z zakupu czeéci przedmiotu sprzedazy.
Sprzedajacemu nie przystuguja z tego tytulu roszczenia odszkodowawcze.
Kupujacy deklaruje realizacje co najmniej 70 % warto$ci umowy.

5. W sprawach nie unormowanych w umowie beda mialy zastosowanie przepisy
ustawy Prawo zamowien publicznych i Kodeksu Cywilnego.

6. Ewentualne spory powstate w zwigzku z realizacja umowy rozstrzygane be¢da przez
Sad wiasciwy dla siedziby Kupujacego.

7. Umowa zostata spisana w dwoch egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Sprzedajgcy Kupujgcy



