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ADRES:  36-200  Brzozów, ul. Ks. J. Bielawskiego 18

>

Sz.S.P.O.O. SZPiGM 3820/43/2015
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

Przedmiot zamówienia:

dostawy : pieczywa
Tryb zamówienia: przetarg nieograniczony

Zamawiający: Szpital Specjalistyczny w Brzozowie, Podkarpacki Ośrodek Onkologiczny Im. Ks. B. Markiewicza

1. Zamawiający:

Szpital Specjalistyczny w Brzozowie, Podkarpacki Ośrodek Onkologiczny 
Im. Ks. B. Markiewicza, 36-200 Brzozów, ul. Ks. J. Bielawskiego 18

Tel, Fax. (013) 4309587

www.szpital-brzozow.pl

zampub@szpital-brzozow.pl
2.Przedmiot zamówienia:

Opis przedmiotu zamówienia na dostawę pieczywa

1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywny zakup pieczywa.

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamówienia są niezbędne podane niżej dokumenty powołane. Stosuje się ostatnie aktualne wydanie dokumentu powołanego (łącznie ze zmianami).
· PN-A-74108 Pieczywo – metody badań

· PN-A-74104 Pieczywo – Pobieranie próbek i kontrola jakości

· PN-A-74001 Przetwory zbożowe – Pobieranie próbek

· PN-A-74113 Wyroby piekarskie – Bułka tarta

· PN-A-74014 Przetwory zbożowe – oznaczanie popiołu nierozpuszczalnego w 10 % (m/m) roztworze kwasu solnego

· PN-A-74015 Przetwory zbożowe – oznaczanie stopnia rozdrobnienia

· PN-A-74016 Przetwory zbożowe – oznaczanie szkodników, ich pozostałości i zanieczyszczeń

· Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. Nr 91 poz. 740 z późn. zm.)
· Rozporządzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalające najwyższe dopuszczalne poziomy niektórych zanieczyszczeń w środkach spożywczych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z późn. zm.)
· Rozporządzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriów mikrobiologicznych dotyczących środków spożywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z późn. zm.)
· Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U. 2010 nr 232 poz. 1525 z późn. zm.) 
· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz. U. 2007r nr 137 poz. 966 z późn. zm.) 
	Lp.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Ilość

	1
	Chleb zwykły prostokątny krojony w folii.

Pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej na kwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą, krojone w kromki, pakowane w folię z tworzywa sztucznego.

Masa bochenka chleba zwykłego krojonego w folii powinna wynosić 600 g.

Wygląd zewnętrzny bochenki o kształcie podłużnym nadanym formą, długość ok. 24 cm, wysokość ok. 10 cm, prostokątnym, równe kromki na całej długości, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni.

Skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, o barwie brązowej do ciemnobrązowej, dopuszcza się nieznaczną ilość mąki na skórce.

Miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury, nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli.

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.

Wymagania fizykochemiczne.

Kwasowość, stopnie, nie większa niż 8 (wg PN-A-74108).

Objętość 100 g chleba, cm³, nie mniejsza niż 200 (wg PN-A-74108).

Masa pieczywa do 8 h po wypieku 600 g (metoda wagowa).

Dopuszczalne odchylenie masy poszczególnych sztuk pieczywa wynosi ± 3 % z tym, że średnia arytmetyczna 10 sztuk pieczywa nie powinna być mniejsza od podanej powyżej.

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

Trwałość - Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy do magazynu zamawiającego.

Pakowanie – opakowania jednostkowe – folia przeznaczona do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczyć produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nie dopuszcza się pudeł/koszy zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Znakowanie zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	30 000 sztuk

	2
	Bułka pszenna zwykła.

Pieczywo pszenne zwykłe wyrabiane z maki pszennej na drożdżach, z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Bułki pszenne zwykłe o masie 100 g.

Wymagania organoleptyczne (metodyka badań wg PN-A-74108).

Wygląd zewnętrzny – kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej, prostokątny o końcach zaokrąglonych z poprzecznym podziałem lub bez, nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni.

Skórka ściśle połączona z miękiszem, błyszcząca, gładka lub kostkowana w miejscach po nacięciach chropowata, o barwie od złocistej do jasnobrązowej, grubość skórki nie mniejsza niż 1,5 mm.

Miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury, nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli.

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.

Wymagania fizykochemiczne.

Kwasowość, stopnie, nie większa niż 3 (wg PN-A-74108).

Objętość 100 g pieczywa, cm³, nie mniejsza niż 260 (wg PN-A-74108).

Masa pieczywa do 4 h po wypieku 100 g (metoda wagowa).

Dopuszczalne odchylenie masy poszczególnych sztuk pieczywa wynosi ± 4 % z tym, że średnia arytmetyczna 30 sztuk pieczywa nie powinna być mniejsza od podanej powyżej.

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

Trwałość - Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy do magazynu zamawiającego.

Pakowanie. Opakowania powinny zabezpieczyć produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nie dopuszcza się pudeł/koszy zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Znakowanie zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	85 000 sztuk

	3
	Chleb prostokątny razowy graham krojony w foli.

Pieczywo żytnie produkowane z mąki żytniej i pszennej typu graham na kwasie, z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą, krojone w kromki, pakowane w folię z tworzywa sztucznego.

Masa bochenka chleba żytniego krojonego w folii powinna wynosić 600 g.

Wygląd zewnętrzny bochenki o kształcie podłużnym nadanym formą, długość ok. 24 cm, wysokość ok. 10 cm, prostokątnym, równe kromki na całej długości, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni.

Skórka ściśle połączona z miękiszem, chropowata, błyszcząca, o barwie od brązowej do ciemnobrązowej, grubość skórki górnej nie mniejsza niż 3 mm, grubość skórki w miejscach przylegających do formy nie mniejsza niż 1,5 mm.

Miękisz o równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury, nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli.

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.

Wymagania fizykochemiczne.

Kwasowość, stopnie, nie większa niż 11 (wg PN-A-74108).

Objętość 100 g chleba, cm³, nie mniejsza niż 140 (wg PN-A-74108).

Masa pieczywa do 8 h po wypieku 600 g (metoda wagowa).

Dopuszczalne odchylenie masy poszczególnych sztuk pieczywa wynosi ± 3 % z tym, że średnia arytmetyczna 10 sztuk pieczywa nie powinna być mniejsza od podanej powyżej.

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

Trwałość - Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy do magazynu zamawiającego.

Pakowanie – opakowania jednostkowe – folia przeznaczona do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczyć produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nie dopuszcza się pudeł/koszy zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Znakowanie zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	5 000 sztuk

	4
	Bułka razowa graham

Pieczywo pszenne wyrabiane z maki pszennej typu graham na drożdżach, z dodatkiem soli i innych surowców określonych recepturą.

Bułki razowe zwykłe o masie 100 g.

Wymagania organoleptyczne (metodyka badań wg PN-A-74108).

Wygląd zewnętrzny – kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej, prostokątny o końcach zaokrąglonych z poprzecznym podziałem lub bez, nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni.

Skórka ściśle połączona z miękiszem, chropowata, o barwie od od jasnozłocistej do ciemnozłocistej, grubość skórki nie mniejsza niż 2,5 mm.

Miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności, miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury, nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszącym się, zanieczyszczonym, z obecnością grudek mąki lub soli.

Smak i zapach typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.

Wymagania fizykochemiczne.

Kwasowość, stopnie, nie większa niż 3 (wg PN-A-74108).

Objętość 100 g pieczywa, cm³, nie mniejsza niż 170 (wg PN-A-74108).

Masa pieczywa do 4 h po wypieku 100 g (metoda wagowa).

Dopuszczalne odchylenie masy poszczególnych sztuk pieczywa wynosi ± 4 % z tym, że średnia arytmetyczna 30 sztuk pieczywa nie powinna być mniejsza od podanej powyżej.

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

Trwałość - Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy do magazynu zamawiającego.

Pakowanie. Opakowania powinny zabezpieczyć produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny stanowić kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nie dopuszcza się pudeł/koszy zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Znakowanie zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	12 000 sztuk

	5
	Bułka tarta.

Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień i zdobień.

Wymagania organoleptyczne (metodyka badań wg PN-A-74108).

Postać sypka bez grudek.

Barwa od szarokremowej do złocistej, może być niejednolita.

Zapach swoisty, bez obcych zapachów.

Smak typowy dla suszonego pieczywa pszennego, bez obcych posmaków.

Wymagania fizykochemiczne.

Stopień rozdrobnienia, czyli przesiew przez sito z drutu okrągłego ze stali o boku oczka kwadratowego 1 mm, % (m/m), nie mniej niż 90 (wg PN-A-74015).

Wilgotność, % (m/m), nie więcej niż 10 (wg PN-A-74108).

Kwasowość w stopniach nie więcej niż 5 (wg PN-A-74108).

Zawartość cukrów ogółem w suchej masie w przeliczeniu na sacharozę, w % (m/m), nie więcej niż 5 (wg PN-A-74108).

Zawartość tłuszczu w przeliczeniu na sucha masę, % (m/m), nie więcej niż 3 (wg PN-A-74108).

Zawartość popiołu nierozpuszczalnego w 10 % (m/m) roztworze kwasu solnego, % (m/m), nie więcej niż 0,2 (wg PN-A-74014).

Obecność szkodników zbożowo mącznych i innych lub ich pozostałości oraz zanieczyszczeń organicznych i nieorganicznych niedopuszczalna (PN-A-74016).

Zawartość zanieczyszczeń w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem.

Wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem. Zamawiający zastrzega sobie prawo żądania wyników badań mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

Masa netto produktu powinna wynosić 500 g. Dopuszczalna ujemna wartość błędu masy netto powinna być zgodna z obowiązującym prawem.

Trwałość - Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż  1 miesiąc od daty dostawy do magazynu zamawiającego.

Opakowanie jednostkowe – torby papierowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.

Opakowania transportowe pudła tekturowe od 5 do 10 kg, wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Nie dopuszcza się pudeł zapleśniałych, z załamaniami, zagięciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Znakowanie zgodnie z obowiązującymi przepisami.
	700 kg


Nie dopuszcza się składanie ofert częściowych.

Nie dopuszcza się składania ofert wariantowych.

Zamawiający nie przewiduje udzielania zamówień uzupełniających.

3. Warunki ubiegania się o zamówienie:

O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:

1) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

2) posiadania wiedzy i doświadczenia;

3) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej;

Zamawiający oceni spełnianie przez wykonawców powyższych warunków na podstawie wymaganych przez zamawiającego dokumentów, określonych w punkcie 7   specyfikacji.
4. Tryb zamówienia:

Przetarg nieograniczony na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2004 r., Nr 19, poz. 177 z późn. zm.).

Zamawiający nie zamierza zawrzeć umowy ramowej.

Zamawiający nie zamierza  ustanowić dynamicznego systemu zakupów.

Zamawiający nie przewiduje wyboru oferty najkorzystniejszej z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

5. Termin realizacji zamówienia:

 12  miesięcy od daty podpisania umowy.

6. Opis sposobu przygotowywania ofert:

1) Ofertę sporządza się w języku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.

2)Wykonawca zobowiązany jest podać w ofercie ceny jednostkowe netto i brutto poszczególnych pozycji, łączną cenę netto i brutto za przedmiot zamówienia oraz stawkę podatku VAT odnośnie przedmiotu zamówienia.

3)Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. Oferty wykonawcy, który przedłoży więcej niż jedną ofertę będą odrzucone.

4)Do oferty winny być dołączone wszystkie dokumenty wymagane od wykonawcy.

5) Wszystkie oświadczenia i dokumenty, o których mowa w specyfikacji, muszą być podpisane przez osoby upoważnione do reprezentowania wykonawcy. Dokumenty dostarczone w formie kserokopii powinny być poświadczone „za zgodność z oryginałem” przez osoby upoważnione do reprezentowania wykonawcy na wszystkich stronach oferty. W przypadku gdyby kserokopie dokumentów były nieczytelne, wówczas winny być potwierdzone urzędowo przez organ, który je wydał.

6) Upoważnienie do podpisania oferty powinno być dołączone do oferty, o ile nie wynika z innych dokumentów załączonych przez wykonawców.

7)W przypadku, gdy oferta zawierać będzie informacje stanowiące tajemnice przedsiębiorstwa wykonawcy w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a wykonawca zastrzega w odniesieniu do tych informacji, że nie mogą być one udostępniane innym uczestnikom postępowania, informacje te powinien zamieścić wykonawca w dodatkowej zamkniętej kopercie z napisem „zastrzeżone”.

 8) Ofertę powinien złożyć wykonawca w zamkniętej kopercie. Kopertę zaadresowaną na zamawiającego należy oznaczyć napisem:

Przetarg nieograniczony

oferta na dostawę pieczywa
Sz. S. P. O.O. SZPiGM 3820/43/2015
Wykonawca na kopercie powinien zamieścić swój adres korespondencyjny.

Koperta zawierająca ofertę powinna być zaklejona w sposób uniemożliwiający jej samoistne otwarcie.

9)Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
10)Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ustanowią pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia, o czym informację należy zamieścić w ofercie.

7. Zamawiający wymaga od wykonawców biorących udział w niniejszym postępowaniu na potwierdzenie spełniania warunków określonych w punkcie 3 SIWZ  braku podstaw do wykluczenia, oraz potwierdzenie spełniania przez oferowany przedmiot zamówienia wymagań odnośnie przedmiotu zamówienia, przedłożenia następujących dokumentów:

1)Oświadczenie o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu zgodnie ze wzorem   stanowiącym załącznik nr 1 do SIWZ.

2)Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania zgodnie
z załącznikiem nr 2 do SIWZ.
3) Informacje o przynależności ( lub nie) do grupy kapitałowej zgodnie z załącznikiem nr 3 do SIWZ.
4)Aktualny odpis z właściwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej  jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1   pkt 2 ustawy, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert.

5)Wskazanie przez wykonawcę tych części zamówienia których wykonanie powierzy

     podwykonawcom. 

Jeżeli wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów o których mowa w § 3 ust. 1 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 lutego 2013r. r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawców oraz form w jakich te dokumenty mogą być składane:
a) pkt 2–4 i 6 – składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że:
– nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości,

– nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie,
8. Wadium

Od wykonawców składających ofertę w niniejszym postępowaniu zamawiający nie wymaga  złożenia wad
9. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy

Od wykonawców w niniejszym postępowaniu zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy. 

10. Sposób porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i wniosków w trakcie postępowania.

Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje zamawiający oraz wykonawcy przekazują pisemnie.

Każdorazowo kierując do zamawiającego oświadczenie, pismo, zawiadomienie lub wniosek wykonawca powinien powoływać się na numer referencyjny postępowania: 

Sz.S.P.O.O. SZPiGM 3820/43/2015.

Adres korespondencyjny zamawiającego:

Szpital Specjalistyczny w Brzozowie

Podkarpacki Ośrodek Onkologiczny Im. Ks. B. Markiewicza

ul. Ks. J. Bielawskiego 18

36-200 Brzozów

Nr fax (013) 4309587

e-mail: wojciech.majkowski@szpital-brzozow.pl

Wszelkie dokumenty w sprawach zamówień publicznych zamawiający przyjmuje po przekazaniu drogą pocztową bądź złożone w sekretariacie zamawiającego (budynek administracji zamawiającego), od poniedziałku do piątku, w godzinach od 7.25 do 15.00.

11. Sposób obliczenia ceny, kryteria oceny ofert i sposób ich oceny

Oferowaną cenę należy podać w PLN. Cenę należy podać z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

Sposób obliczania ceny, jaki Wykonawcy powinni przyjąć w ofertach:

cena jednostkowa netto x ilość = wartość netto + podatek VAT = wartość brutto.

Wyznaczone kryteria oceny ofert:

1 Cena 70% 

2 Jakość 30% 

Wzór służący do dokonywania oceny ofert:

On=Amin/Anx70+Bn
On – ilość punktów uzyskana przez badana ofertę,

Amin – cena najniższa podana przez wykonawców którzy złożyli ważne oferty,

An – cena ofertowa podana przez wykonawcę którego oferta jest badana,

Bn – ilość punktów uzyskanych przez ofertę wykonawcy w ramach kryterium jakość
Oceny jakości dokona trzyosobowy zespół – „Zespół degustacyjny” – powołany spośród pracowników Kuchni Głównej i Magazynu Spożywczego. Szczegółowy tryb pracy biegłych oraz zasady dokonywania ocen określają poniższe zapisy.
Jakość artykułów żywnościowych rozumiana jest jako zespół cech organoleptycznych obejmujących „podkryteria”: smak, zapach, konsystencję i barwę, które można wyodrębnić i ocenić przy pomocy zmysłów człowieka. Ocena „podkryteriów” jakości dokonana zostanie w skali 

od 0 do 30 punktów, przy czym wartość punktowa „podkryteriów” może wynosić:

a) smak – od 0 do 15 pkt,

b) zapach – od 0 do 6 pkt,

c) konsystencja (tekstura) – od 0 do 6 pkt,

d) wygląd zewnętrzny – od 0 do 3 pkt.

UWAGA !!! w ramach kryterium jakość zostanie oceniona jakość pozycji od 1 do 4 przedmiotu zamówienia.
Wyliczenie punktów zostanie dokonane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku, zgodnie z matematycznymi zasadami zaokrąglania.

Do daty składania ofert w siedzibie zamawiającego, budynek administracji pok. nr 12, Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć próbki oferowanych produktów.  
Do oceny jakości należy przedłożyć próbkę:

- po dwa egzemplarze pozycji 1 i 3 (chleb zwykły i chleb razowy) po trzy egzemplarze pozycji 2 i 4 (bułka zwykła i bułka razowa).

Do każdego produktu powinna być dołączona metryczka z danymi produktu.

Niedostarczenie próbek równoznaczne będzie z odrzuceniem oferty.

Zgodnie z zasadami oceny próbek przewidzianymi dla Zespołu degustacyjnego w SIWZ:

a) Jeżeli w określonym kryterium – parametrze wszystkie przedstawione do oceny produkty są jednakowe i nie można wskazać produktów lepszych i gorszych, to wszystkim wykonawcom przyznawana jest maksymalna liczba punktów,

b) Jeżeli możliwe jest zróżnicowanie przedstawionych do oceny produktów w zakresie określonego kryterium – parametru, wskazuje się produkt najlepszy, któremu przyznaje się maksymalną liczbę punktów, zaś produktom ocenianym jako gorsze od najlepszego i lepsze od najgorszego, przyznaje się liczbę punktów pośrednią pomiędzy „0” a liczbą maksymalną,

c) Zespół degustacyjny wypracuje wspólną ocenę dla poszczególnych produktów żywnościowych danego wykonawcy w każdym z podkryteriów,

d) Zespół degustacyjny powinien dążyć do wypracowania zgodnego wspólnego stanowiska w prowadzonej ocenie jakości produktów, 

e) Jeżeli uzgodnienie stanowiska nie jest możliwe, przewodniczący Zespołu degustacyjnego zarządza jawne głosowanie, w którym każda z osób zespołu ma jeden głos a fakt przeprowadzenia głosowania i jego wynik powinien być odnotowany w dokumentacji z przeprowadzonych czynności,

f) W przypadku, gdy członek Zespołu degustacyjnego nie zgadza się z rozstrzygnięciem jakie zapadło w wyniku głosowania, zobowiązany jest przedstawić swoje stanowisko w formie pisemnej przewodniczącemu komisji przetargowej, które załącza się do dokumentacji prac Zespołu,

g) Zespół degustacyjny sumuje liczbę punktów przyznaną poszczególnym produktom żywnościowym danego wykonawcy w ramach każdego podkryterium oceny a następnie wylicza średnią liczbę punktów danego podkryterium dla wszystkich produktów danego wykonawcy,

h) Suma średnich poszczególnych podkryteriów stanowi liczbę punktów przyznaną danemu wykonawcy za kryterium jakość,

i) Wyliczenie punktów zostanie dokonane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku,

j) Z przeprowadzonej oceny jakości Zespół degustacyjny sporządza protokoły w ilości odpowiadającej liczbie wykonawców, a każdy z protokołów zawiera zestawienie wszystkich produktów przedstawionych do degustacji z podaniem nazwy handlowej, rodzaju i wielkości opakowania oraz nazwy producent,

k) Punktacja przyznana przez Zespół degustacyjny stanowi dla komisji przetargowej podstawę do dokonania oceny ofert, a w przypadku braku zastrzeżeń komisji co do wyniku prac Zespołu wyniki oceny jakości sporządzone przez Zespół wpisywane są przez komisję do arkusza oceny ofert. 
W postępowaniu zwycięży oferta, która w wyniku oceny otrzyma najwyższą liczbę punktów, oraz spełni wszystkie wymogi zawarte w ustawie Prawo zamówień publicznych i specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

Oferty zostaną ocenione przez członków komisji przetargowej.

12. Tryb udzielania wyjaśnień

Osobą upoważnioną do kontaktów z wykonawcami i udzielania wyjaśnień jest:

mgr Wojciech Majkowski, Brzozów, ul. Ks. J. Bielawskiego 18, budynek administracji, pokój nr 12, od poniedziałku do piątku, w godzinach od 800 do 1430

Zamawiający nie przewiduje zwołania spotkania z wykonawcami.

Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Zamawiający niezwłocznie udzieli wyjaśnień, pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynie do zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

Zamawiający jednocześnie przekaże treść wyjaśnienia wszystkim wykonawcom, którym doręczono specyfikację istotnych warunków zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania.

Sposób kontaktu zgodnie z punktem 10 SIWZ.

13. Termin związania ofertą.

Wykonawca jest związany ofertą przez 30 dni.

Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

14. Miejsce i termin składania ofert.

Termin składania ofert: 2015-05-20 godz. 12.00.

Oferty należy składać na adres zamawiającego:

Szpital Specjalistyczny w Brzozowie, Podkarpacki Ośrodek Onkologiczny 
im. Ks. B. Markiewicza, ul. Ks. J. Bielawskiego 18, sekretariat, budynek administracji.

15. Miejsce i termin otwarcia ofert

Oferty zostaną otwarte przez członków komisji przetargowej dnia 2015-05-20  
o godz. 12.30, w siedzibie zamawiającego, budynek administracji, świetlica-pok.nr 1.

Otwarcie ofert jest jawne.

16. Zawiadomienie o wyborze oferty i zawarcie umowy, istotne postanowienia umowy.

Rozliczenia pomiędzy zamawiającym a wykonawcą prowadzone będą w polskich złotych PLN.

O wyborze oferty zamawiający niezwłocznie zawiadomi wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia.

Wykonawca, którego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszą zostanie niezwłocznie powiadomiony przez zamawiającego o miejscu i terminie zawarcia umowy kończącej niniejsze postępowanie.

Wzór umowy stanowi załącznik nr 4 do niniejszej specyfikacji.
17. Środki ochrony prawnej.

Środki ochrony prawnej przysługujące wykonawcom w niniejszym postępowaniu, zgodnie z ustawą z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych
(Dz.U. z 2004 r., Nr 19, poz. 177 z późn. zm.) zawarte zostały w tekście Działu VI ustawy Prawo zamówień publicznych.

18. Informacje dodatkowe.
1.Zamawiający nie wymaga aby wykonawcy składali ofertę z wykorzystaniem wzorcowych formularzy przekazanych wykonawcom jako załączniki do specyfikacji istotnych warunków zamówienia. W przypadku gdy wykonawca składając ofertę
w postępowaniu nie korzysta z formularzy dołączonych do SIWZ zamawiający wymaga aby wszelkie elementy znajdujące się we wzorach formularzy wykonawca zamieścił w swojej ofercie.

2. Zamawiający informuje, że w trakcie realizacji umowy mogą wystąpić z jego strony opóźnienia płatności do 90 dni po terminie wymagalności faktury.







                                                                            …............................................... 

   






      (podpis kierownika jednostki)

                                                                                                              Załącznik Nr 1

Pieczęć adresowa wykonawcy

(wzór oświadczenia)

OŚWIADCZENIE

w trybie art. 44 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych

(Dz.U. Nr 19, poz. 177 z późn. zm.)

Przystępując do postępowania w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na dostawę pieczywa, znak Sz.S.P.O.O. SZPiGM 3820/43/2015 oświadczamy, że spełniamy warunki dotyczące:

1) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności
 jeżeli -  przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

     2)   posiadania wiedzy i doświadczenia;

     3)  dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi
          do wykonania zamówienia;

     4)  sytuacji ekonomicznej i finansowej;

     5)  udziału w niniejszym postępowaniu;

                                                        ............................................................................

                                                                  (data i podpis osoby uprawnionej do 
                                                                      reprezentowania wykonawcy)

                                                                                                            Załącznik Nr 2

Pieczęć adresowa wykonawcy

(wzór oświadczenia)

OŚWIADCZENIE

w trybie art. 24 ust. 1   ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych

Przystępując do postępowania w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na dostawę pieczywa, znak Sz.S.P.O.O. SZPiGM 3820/43/2015 oświadczamy, że w stosunku do Firmy, którą reprezentujemy brak jest podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

                                                                                     ................................................

                                                                                       podpis osoby upoważnionej

                                                                                                                                                                            Załącznik nr 3

___________________________    
     Nazwa i adres Wykonawcy    



                                                   INFORMACJA

na podstawie art. 26 ust. 2d ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień                publicznych (tekst jednolity Dz. U. z 2010r.  Nr 113, poz. 759 z późn. zm.)


Przystępując do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na dostawę  pieczywa, Sygn SZSPOO.SZPiGM.3820/43/2015,  informuję, iż:

●  Nie przynależymy do grupy kapitałowej *

● Przynależymy do grupy kapitałowej *




_____________________
      (miejscowość i data)
                                                              ____________________________________
                                                                           Czytelny podpis lub podpis i pieczęć imienna osoby
                                                                        upoważnionej do składania oświadczeń woli w imieniu
                                                                                                             Wykonawcy 


* niepotrzebne skreślić lub usunąć


Uwaga ! Jeżeli Wykonawca wchodzi w skład grupy kapitałowej, do niniejszej informacji załącza listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów

                                                                                                           Załącznik nr 4      
Wzór umowy zawierający istotne dla zamawiającego postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy.

UMOWA

NR SZPiGM 3820/…/2015
zawarta w Brzozowie, w dniu ……... 2015 r. pomiędzy:

Szpitalem Specjalistycznym w Brzozowie Podkarpackim Ośrodkiem Onkologicznym im. ks. B. Markiewicza, 36-200 Brzozów, ul. Ks. J. Bielawskiego 18, zarejestrowanym w Krajowym Rejestrze Sądowym pod numerem KRS 0000007954, reprezentowanym przez:

mgr Antoniego Kolbucha – Dyrektora

zwanym w dalszej części umowy „Kupującym”

a

zwaną w dalszej części umowy „Sprzedającym”

§ 1

1. Sprzedający sprzedaje a Kupujący kupuje pieczywo, w ilości, asortymencie i cenie zgodnie z ofertą stanowiącą załącznik nr 1 do niniejszej umowy, zwany w dalszej części umowy przedmiotem sprzedaży.

2. Sprzedający oświadcza, że przedmiot sprzedaży spełnia wszelkie wymagania norm i przepisów odnoszących się do wyrobów tego typu oraz do ich oznaczenia w sposób wymagany przepisami prawa oraz że Kupujący, ewentualnie podmioty z nim związane mogą przenieść na niego roszczenia wynikające z niespełnienia powyższych wymagań co do jakości produktów lub sposobu ich oznaczania. 

3. Umowa została zawarta na czas określony 12 miesięcy tj. od dnia ... do dnia ..., z możliwością jej przedłużenia za zgodą obu stron umowy, w przypadku niewyczerpania asortymentu objętego przedmiotem umowy, na łączny okres nie dłuższy niż 3 lata. Przedłużenie umowy jest dorozumiane i nie wymaga formy aneksu. W przypadku nie wyrażenia zgody przez Sprzedającego na przedłużenie umowy nie przysługują mu roszczenia odszkodowawcze z tytułu niezrealizowania przedmiotu umowy.

4. Każdej ze stron umowy przysługuje prawo wypowiedzenia umowy z zachowaniem 1-miesięcznego terminu wypowiedzenia. W przypadku wypowiedzenia umowy, stronom umowy nie przysługują z tego tytułu roszczenia odszkodowawcze.

§ 2
1. Strony ustalają łączną wartość przedmiotu sprzedaży, określonego w § 1, na kwotę ... PLN brutto (słownie: ... / 100). 

2. Kwota wymieniona w § 2 ust. 1 niniejszej umowy obejmuje wszelkie koszty związane z zakupem przedmiotów objętych umową, wymienionych w § 1 ust. 1.

3. Przedmiot sprzedaży w ilościach i asortymencie określonych w załączniku nr 1 do niniejszej umowy Sprzedający zobowiązuje się dostarczać Kupującemu partiami, w ilościach uzależnionych od bieżących potrzeb Kupującego, po uprzednim otrzymaniu zamówienia, transportem własnym lub zleconym, na własny koszt i ryzyko, loco Magazyn Spożywczy Kupującego (Bielawskiego 18, Brzozów) zgodnie z zapisami ust. 4.

4. Kupujący, zamówienie o którym mowa w ust. 3, składa w sposób następujący:

· zamówienie składane w godzinach od 8.00 do 8.30 będzie realizowane w tym samym dniu w godzinach od 10.00 do 10.30.

· zamówienie składane w godzinach od 11.00 do 12.00 będzie realizowane w dniu następnym w godzinach od 5.30 do 6.00.

5. Kupujący zobowiązuje się dostarczać zamówiony asortyment w całości podczas jednej dostawy bez względu na wielkość zamówienia tzn. nie dzielić jednego zamówienia na części. Kupujący zobowiązuje się również do opisu towaru na fakturze w sposób odpowiadający opisowi przedmiotu umowy w treści umowy (Kupujący i Sprzedający uzgodnią treść zapisów).

6. Sprzedający zastrzega sobie prawo nabycia u osoby trzeciej, niedostarczonych w terminie lub dostarczonych z wadą, rzeczy będących przedmiotem danego zamówienia, tożsamym co do rodzaju, bez konieczności wzywania wykonawcy do wymiany wadliwych lub niedostarczonych w terminie rzeczy, gdy będzie to niezbędne do zapewnienia prawidłowego działania Kupującego a Sprzedający będzie zobowiązany do zwrotu Kupującemu ewentualnej różnicy pomiędzy ceną z niniejszej umowy a ceną zapłaconą na rzecz podmiotu trzeciego. Powyższe uprawnienie nie zamyka Kupującemu drogi do podjęcia innych przewidzianych prawem oraz zapisami niniejszej umowy, czynności w związku z nienależytym wykonaniem postanowień umowy przez Sprzedającego.

7. Kupujący składa zamówienia w formie:

· email na adres .............................

· fax na numer ..............................

· tel na numer ………………………………

8. Osobą kontaktową i upoważnioną ze strony Kupującego w sprawie realizacji niniejszej umowy jest Pani Danuta Wojtuń lub Pan Robert Federkiewicz tel. 134309641

9. Osobą kontaktową i upoważnioną ze strony Kupującego w sprawie realizacji niniejszej umowy jest  ... tel./fax. ....

§ 3

1. Kupujący zobowiązuje się zapłacić za dostarczony przedmiot sprzedaży kwotę ustaloną na podstawie § 2 umowy, przelewem bankowym w terminie do 60 dni od daty wystawienia faktury, przy czym podstawą do przyjęcia faktury jest równoczesne potwierdzenie przyjęcia dostawy przez Kupującego.

2. Strony umowy postanawiają, że zapłata należności za dostarczony przedmiot sprzedaży nastąpi z chwilą obciążenia rachunku bankowego Kupującego.

3. Strony umowy postanawiają, że należności wynikające z niniejszej umowy nie mogą być przedmiotem przelewu wierzytelności (przez przelew wierzytelności należy rozumieć również wszelkie formy ubezpieczenia lub przejęcia płatności w zarząd przez podmiot trzeci). 
4. Sprzedający oświadcza, że przyjął do wiadomości, iż w trakcie realizacji umowy mogą wystąpić opóźnienia w realizacji zobowiązań ze strony Kupującego, do 90 dni po terminie płatności faktur. Sprzedający zobowiązuje się nie korzystać z prawa do wstrzymania dostaw na podstawie art. 552 k.c. lub jakiegokolwiek innego tytułu prawnego.
5. W trakcie obowiązywania umowy strony dopuszczają zmiany cen wyłącznie w przypadku:

a) Obniżenia cen przedmiotu umowy (zmiana następuje z chwilą podpisania aneksu do umowy).

b) Zmiany stawki podatku VAT, przy czym zmianie ulega wyłącznie cena brutto, cena netto pozostaje bez zmian (zmiana następuje z chwilą wejścia w życie odpowiednich przepisów i nie wymaga formy aneksu).

6. W przypadku szczególnych okoliczności, takich jak wstrzymanie lub zakończenie produkcji, Sprzedający, za zgodą Kupującego może zaoferować jego zamiennik/równoważnik pod warunkiem, że jego cena nie będzie wyższa niż cena produktu oryginalnego. Zmiany umowy w takiej sytuacji uzależniona jest od zgody Kupującego.
§ 4

1. Sprzedający zapłaci na rzecz Kupującego kary umowne w wypadku:

· opóźnienia w realizacji zobowiązań Sprzedawcy – w wysokości 0,2 % wartości przedmiotu sprzedaży określonej w § 2 ust. 1 umowy, za każdy rozpoczęty dzień opóźnienia,

· odmowy przyjęcia zamówienia na dostawę części przedmiotu umowy - w wysokości 100 PLN brutto.

2. Kupujący zapłaci Sprzedającemu karę umowną w przypadku:

· opóźnienia w odbiorze przedmiotu sprzedaży – w wysokości 0,2 % wartości przedmiotu umowy za każdy rozpoczęty dzień opóźnienia w przypadku dostarczenia w pełni kompletnego przedmiotu sprzedaży,

3. Jeżeli szkoda rzeczywista będzie wyższa niż kara umowna, strony mogą być zobowiązane do zapłaty odszkodowania przekraczającego karę umowną na zasadach ogólnych.

4. Strony mogą odstąpić od naliczania kar umownych na podstawie pisemnego, uzasadnionego wniosku strony obciążonej karą.

5. Strony zobowiązane są do zapłaty kwot wynikających z § 4 umowy w terminie 30 dni od dnia wezwania do zapłaty. Opóźnienie upoważnia strony do naliczenia odsetek ustawowych. W przypadku niedotrzymania terminu określonego w wezwaniu do zapłaty strony mają prawo potrącić należną kwotę wraz z odsetkami z wzajemnych bieżących należności.

§ 5

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają zgodnego oświadczenia stron umowy i formy pisemnej pod rygorem nieważności, chyba że umowa stanowi inaczej.

2. W razie zwłoki w wykonaniu zamówienia Kupujący ma prawo odstąpić od umowy bez potrzeby udzielania dodatkowego terminu. Wyznaczenie przez Kupującego nowego terminu nie zwalnia Sprzedającego od obowiązku zapłaty kar umownych.

3.  W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Kupujący może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. W takim przypadku Sprzedający może jedynie żądać wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonanej części umowy.

4. Kupujący zastrzega sobie prawo rezygnacji z zakupu części przedmiotu sprzedaży. Sprzedającemu nie przysługują z tego tytułu roszczenia odszkodowawcze.
5. W sprawach nie unormowanych w umowie będą miały zastosowanie przepisy ustawy  Prawo zamówień publicznych i Kodeksu Cywilnego.

6. Ewentualne spory powstałe w związku z realizacją umowy rozstrzygane będą przez Sąd właściwy dla siedziby Kupującego.

7. Umowa została spisana w dwóch egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

      Sprzedający                                                                                                                                   Kupujący
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